
green goddess
(komplett vegetarisch, auf Wunsch auch vegan)

NEU: BUFFETVORSCHLAG



Holger und Britta Kleinjung

E G A L ,  O B  M O D E R N . . . oder klassisch.

W I R  B E R AT E N  S I E  G E R N E !
2 3



BUFFETVORSCHLAG

CATANIA

Buffetvorschlag CATANIA
Einzelpreise siehe oben - Komplettpreis: € 34,30 5

Putenmeda i l lons in Pes tosahnesauce
Knusp r ige r  Schwe inebra ten in Champignonrahmsauce
Kräute r tag l ia te l le

Rata tou i l l e -Gemüse mi t  Mozzare l la -Haube
Buntes Sa la tbuf fe t  de r  Sa i son mi t  Joghur t -K räute r -D ress ing und H imbeer  V ina ig re t te   

Gebra tene Papr ikaspa l ten mi t  Ruco la und Fe ta
Med i te r rane Sa lami-/ und Sch inkenspez ia l i tä ten ,  hauchdünn aufgeschn i t ten
mi t  Pa rmesanhobe ln garn ie r t  

B ro t s tangen und Min i -B rö t chen im bunten Bro tko rb mi t  K räute rbut te r
A io l i

P re i s  p ro Pe r son :  €  9 ,20

Van i l l emousse mi t  Pass ions f r ucht
T i ramisu 

V O R S P E I S E

H A U P T G E R I C H T

D E Ѕ Ѕ E R T  I M  K L E I N E N  G L A S

Rosmar inkar to f fe ln

4

Pre i s  p ro Pe r son :  €  19,50

Pre i s  p ro Pe r son :  €  5 ,60



 

 

BUFFETVORSCHLAG Hackbä l l chen mi t  zwe ie r le i  D ips

PALERMO
V O R S P E I S E

H A U P T G E R I C H T

Cher ry tomaten mi t  Min i -Mozzare l la  und Bas i l i kumpes to
Gemüses t i cks  mi t  K räute rquark
Bro tko rb mi t  knusp r igem Weißbro t ,  K räute rbut te r  und A io l i

P re i s  p ro Pe r son :  €  9 ,20

Sp ießbra ten mi t  Speck und Zwiebe ln
K le ine Hähnchenschn i t ze l  (warm) mi t  separa te r  Rahmsauce

Buffetvorschlag PALERMO
Einzelpreise siehe oben - Komplettpreis: € 35,306 7

 

Geschmor te Ofenkar to f fe ln
But te r spätz le

K lass i s che r  R inders chmorb ra ten in fe ine r  B ra tensauce

 

 

D E Ѕ Ѕ E R T

Marktgemüse mi t  f r i s chem Gemüse de r  Sa i son
Bunte Sa la tauswah l  mi t  Hon ig-Senf -Dress ing

Pre i s  p ro Pe r son :  €  20,50

Cheesecake-C reme
Mousse au Choco la t

P re i s  p ro Pe r son :  €  5 ,60



 

 

BUFFETVORSCHLAG
Hähnchensp ieße mi t  Mango-Ch i l i -D ipAMALFI

V O R S P E I S E
Min i -Mozzare l la  mi t  K i r s ch tomaten und Bas i l i kumpes to 
Mar in ie r te  Garne len auf  exot i s chem Couscous-Sa la t

Buffetvorschlag AMALFI
Einzelpreise siehe oben - Komplettpreis: € 44,408 9

H A U P T G E R I C H T

Carpacc io  von ro te r  Bete mi t  Fe ldsa la t  und karamel i s ie r ten T rauben (vegan)
Bro tko rb mi t  C iabat ta und K räute rbut te r
A io l i

P re i s  p ro Pe r son :  €  13,00

Ganze Lachsse i ten mi t  med i te r raner  K räute rk rus te
Gegr i l l t e  Hähnchenbrus t  in  Z i t ronensauce

 

geschmor te Ofenkar to f fe ln
Pes to-Bandnude ln

veganes ge lbes Kokoscu r ry  mi t  f r i s chem Gemüse de r  Sa i son

Jasmin re i s
 med i te r rane Gemüsepfanne
 

 

 

D E Ѕ Ѕ E R T

buntes Sa la tbuf fe t  de r  Sa i son mi t  ve r s ch iedenen Topp ings ,
Joghur t -K räute r -D ress ing und H imbeer -V ina ig re t te

P re i s  p ro Pe r son :  €  25,50

Mousse au Choco la t  von de r  Za r tb i t te rkouve r tü re
Van i l l emousse mi t  E rdbeer -Topp ing
Obs t sa la t  vegan

Pre i s  p ro Pe r son :  €  5 ,60
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Brä t l inge
Kar to f fe lg ra t in

V i te l lo  Tonnato von der  Putenbrus t

BUFFETVORSCHLAG

IBIZA

V O R S P E I S E

H A U P T G E R I C H T

D E Ѕ Ѕ E R T  I M  K L E I N E N  G L A S

Hackbä l l chen mi t  zwe ie r le i  D ips
Gegr i l l t e  Zucch in i  mi t  Pa rmesanhobe ln und K i r s ch tomaten

Bro t s tangen und Min i -B rö t chen im bunten Bro tko rb mi t  K räute rbut te r

Med i te r raner  Fa r fa l l e sa la t  mi t  K i r s ch tomaten ,  Min i  Mozzare l la  und
gerös te ten P in ienkernen

A io l i

P re i s  p ro Pe r son :  €  12,30

Invo l t in i  (k le ine R inder rou laden ,  gefü l l t  mi t  Sp inat  und lu f tge t rocknetem Sch inken)
Hähnchenbrus t f i l e t  in  Tomaten-K räute r sauce mi t  Mozzare l la  überbacken 
Ganze Lachsse i ten in Bas i l i kumsahnesauce
Gebackener  Fe ta mi t  K i r s ch tomaten ,  K räute rn und O l i venö l

Geschmor te Kürb i s spa l ten mi t  Pa rmesanhobe ln
Med i te r rane Gemüsepfanne (mi t  Zucch in i ,  Papr ika ,  Auberg inen ,  e t c . )
Buntes Sa la tbuf fe t  de r  Sa i son mi t  Joghur t -K räute r -D ress ing und H imbeer -V ina ig re t te

P re i s  p ro Pe r son :  €  26,60

Weiße Schoko ladenmousse mi t  f r i s chen E rdbeeren
Schoko laden-Mande l -Mousse mi t  Cook ies
Obs t sa la t

P re i s  p ro Pe r son :  €  5 ,60

Buffetvorschlag IBIZA
Einzelpreise siehe oben - Komplettpreis: € 44,50 11



K le ine Putenrou laden ,  gefü l l t  mi t  B la t t sp ina t  in  sahn ige r  Parmesansauce

Kar to f fe lg ra t in
But te r spätz le

Z iegenkäse-Var ia t ion auf  Sa la tbe t t  mi t  Fe igensenf  und karamel l i s i e r ten T rauben

P la t te  mi t  dünn aufgeschn i t tene r  Putenbrus t ,  Pes to und gerös te ten P in ienkernen
Bro t s tangen und Min i -B rö t chen im bunten Bro tko rb mi t  K räute rbut te r
A io l i

BUFFETVORSCHLAG

LUCCA

V O R S P E I S E

H A U P T G E R I C H T

D E Ѕ Ѕ E R T  I M  K L E I N E N  G L A S

Gefü l l te  Champignons

Pre i s  p ro Pe r son :  €  11,90

Berg i s ches Roas tbeef  unte r  de r  K räute rk rus te

Schwe inef i l e t  in  Sher ry rahmsauce
To r te l l i n i  mi t  R i co t ta-Sp inat -Fü l lung und Sahnesauce

Mark tgemüse de r  Sa i son (so r ten re in ge legt)
Med i te r rane Gemüsepfanne
Buntes Sa la tbuf fe t  de r  Sa i son mi t  ve r s ch iedenen Topp ings ,
Joghur t -K räute r -D ress ing und H imbeer  V ina ig re t te

P re i s  p ro Pe r son :  €  27,50

Schoko laden-Duet t  (he l le  und dunk le Schoko ladenmousse gesch i ch te t )
Panna Cot ta mi t  f ruch t igem Pfirs i ch-Topp ing
F r i s che r  Obs t sa la t

P re i s  p ro Pe r son :  €  5 ,60

Buffetvorschlag LUCCA
Einzelpreise siehe oben - Komplettpreis: € 45,0012 13



I ta l i en i s che K räute rhähnchenfi le t s

14 15

V O R S P E I S E

H A U P T G E R I C H T

D E Ѕ Ѕ E R T  I M  K L E I N E N  G L A S

Rote-Beete-Carpacc io  mi t  Fe ldsa la t  und B i rnenspa l ten
Gegr i l l t e s  Ant ipas t i -Gemüse mi t  lu f tge t rocknetem Sch inken
Fruch t ige r  Couscous-Sa la t  mi t  Pfirs i chspa l ten
Dat te ln im Speckmante l
B ro t s tangen und Min i -B rö t chen im bunten Bro tko rb mi t  K räute rbut te r
A io l i

P re i s  p ro Pe r son :  €  12,60

Schwe ine lende in Rahmsauce
Gnocch i  mi t  gebra tenen Lachss t re i fen und geschmolzenen
K i r s ch tomaten in K räute r sauce
Rosmar inkar to f fe ln
Geschmor te P i l zp fanne mi t  K räute r s chmand
Rata tou i l l e -Gemüse mi t  Mozzare l la  Haube
Buntes Sa la tbuf fe t  de r  Sa i son mi t  ve r s ch iedenen Topp ings
Joghur t -K räute r -D ress ing und H imbeer -V ina ig re t te

P re i s  p ro Pe r son :  €  26,10

Gesch i ch te te Cappucc ino-Mousse
Panna Cot ta mi t  f ruch t igem Himbeer -Topp ing
F r i s che r  Obs t sa la t

P re i s  p ro Pe r son :  €  5 ,60

Buffetvorschlag ANDALUSIEN
Einzelpreise siehe oben - Komplettpreis: € 44,30

BUFFETVORSCHLAG

ANDALUSIEN



 

 

Sa tésp ieße von der  Hähnchenbrus tFINGERFOOD-BUFFET

MÜNCHEN
1 1  H Ä Р Р C H E N  P R O  P E R S O N

Dat te ln im Speckmante l
Qu i che-Ecken k lass i s ch mi t
Speck und Zwiebe ln
Min i -Burge r
Schn i t ze lecken
Gefü l l te  Champignons

Canapees ,  dekora t i v  be leg t
Vegeta r i s che Qu i che mi t
ge t rocknete r  Tomate und Fe ta
Min i -Re ibekuchen mi t  Lachs
K i r s ch tomate mi t  Min i -Mozzare l la
im k le inen G las
Par ty f r i kade l len
(auf  Wunsch a l s  vegane Var ian te)

 

Fingerfood-Buffet München
Preis pro Person: € 27,5016 17



Bla t t sp ina t  in  Knob lauchsahnesauce mi t  geschmolzenen K i r s ch tomaten

 

Mar in ie r te  Garne len auf  s chwarzen Ba l samico-L insen BUFFETVORSCHLAG

BURGUND
K le ine Hähnchenkeu len/-f lüge l  in  Hon igg lasu r
F ruch t ig  le i ch te r  Me lonensa la t  mi t  Fe ta und f r i s chen K räute rn
Qu i che-Ecken mi t  ge t rocknete r  Tomate und Parmesan
Min i -D ipper s  im k le inen Bro tko rb mi t  Kürb i ske rnschmand und K räute rbut te r

P re i s  p ro Pe r son :  €  13,80

H A U P T G E R I C H T

V O R S P E I S E

D E Ѕ Ѕ E R T  I M  K L E I N E N  G L A S

Za r te r  Burgunderb ra ten vom berg i s chen R ind
K le ine Meda i l lons vom Schwe in mi t  ge rös te ten Speckwür fe ln in Thymiansauce
Lachsfi le t  in  Bas i l i kumrahmsauce
Bandnude ln in le i ch te r  Tomatenrahmsauce
Süßkar to f fe lg ra t in  (oder  Süßkar to f fe l - L insen-Gra t in  a l s  vegeta r i s ches Hauptge r i ch t )
K le ine Ofenkar to f fe ln
Papr ika-O l i ven-Gemüse

Buntes Sa la tbuf fe t  de r  Sa i son mi t  ve r s ch iedenen Topp ings ,
Joghur t -K räute r -D ress ing und H imbeer -V ina ig re t te

P re i s  p ro Pe r son :  €  26,40

Weiße Schoko ladenmousse mi t  Ba i leys
Masca rpone-B laubeer -C reme
Creme bru lee

Pre i s  p ro Pe r son :  €  5 ,60

Buffetvorschlag BURGUND
Einzelpreise siehe oben - Komplettpreis: € 45,8018 19



Rote Sp i t zpapr ika mi t  L insen-O l i ven-C rumbles in  le i ch te r  Tomaten-Papr ikasauce
Süßkar to f fe lg ra t in

BUFFETVORSCHLAG

green goddess

20 21

V O R S P E I S E

H A U P T G E R I C H T

Geschmor te Kürb i s spa l ten und Champignons mi t  Pa rmasanhobe ln und Ruco la
Zucch in i -Ca rpacc io  mi t  Pes to und Walnüssen
Süßkar to f fe l - L insen-Sa la t  mi t  C ranber r ies ,  Kü rb i ske rnen und Fe ta
Vegane „Meatba l l s“ mi t  Mango-Ch i l i -A io l i
B ro tko rb mi t  K räute rbut te r

So jameda i l lons mi t  Champignons in Rahmsauce
Vegeta r i s che F i le t s t re i fen in f r i s che r  Pes tosauce mi t  geschmolzenen K i r s ch tomaten

Vegeta r i s che Qu i che mi t  Pa rmesan und Gemüse
Cur ry -Re i sp fanne as ia t i s ch mi t  Kokoscu r rysauce und f r i s chem Gemüse
Rosmar inkar to f fe ln mi t  K räute r s chmand

Pre i s  p ro Pe r son :  €  12,60 €

Buffetvorschlag green goddess
Einzelpreise siehe oben - Komplettpreis: € 44,00

(komplett vegetarisch, auf Wunsch auch vegan)

D E Ѕ Ѕ E R T  I M  K L E I N E N  G L A S

Buntes Sa la tbuf fe t  mi t  Topp ings und „green goddess“-Dress ing

Pre i s  p ro Pe r son :  €  25,80

Pre i s  p ro Pe r son :  €  5 ,60

Schoko ladenmousse mi t  Cook ies
F r i s che Joghur t -C rème mi t  H imbeer -Topp ing



Wi ld ragout  mi t  P re i se lbee ren

Gnocch ip fanne
Geschmor te r  Ka lbsb ra ten in Por twe insauce

Min i -Hähnchenschn i t ze l  mi t  Cu r ry -Mango-A io l i

Ka ramel l c reme mi t  ge rös te ten Walnüssen

22 23

BUFFETVORSCHLAG

KOPENHAGEN

F i s chp la t te  mi t  Räucher lachs ,  ge räucher tem Fore l lenfi le t  und Sahne-Meer re t i ch
Z iegenkäse mi t  lu f tge t rocknetem Sch inken und Ruco la
Bro tko rb mi t  Min i -B rö t chen ,  Baguet te und K räute rbut te r

V O R S P E I S E

H A U P T G E R I C H T

D E Ѕ Ѕ E R T

Pre i s  p ro Pe r son :  €  12,50

Schwe inebra ten mi t  Senfk rus te in Dunke lb ie r sauce

Süßkar to f fe lg ra t in
Rosenkoh l  mi t  ge rös te ten Speckwür fe ln
Apfe l -Rotkoh l

P re i s  p ro Pe r son :  €  24,90

Pre i s  p ro Pe r son :  €  5 ,60

Panna Cot ta mi t  Wald f ruch t -Topp ing

Buffetvorschlag KOPENHAGEN
Einzelpreise siehe oben - Komplettpreis: € 43,00



Krus tenbra ten in Malzb ie r sauce

Spätz lep fanne

Weißk rautsa la t

Min i -Met twürs t chen (1x)
Bay r i s che Min i -Burge r  (1x)

Bro tko rb mi t  rus t i ka len Min i -B rö t chen und Baguet te

BUFFETVORSCHLAG

OKTOBERFEST
V O R S P E I S E

H A U P T G E R I C H T

D E Ѕ Ѕ E R T  I M  K L E I N E N  G L A S

Obazda ,  Gr iebenschmalz  und süßer  Senf
Rus t i ka le Hausmacherp la t te  mi t  ve r s ch iedenen Wurs t spez ia l i tä ten

Pre i s  p ro Pe r son :  €  9 ,90

Leberkäse mi t  Rös tzwiebe ln
Knusp r ige Bra tka r to f fe ln mi t  Speck und Zwiebe ln

Sauerk raut

P re i s  p ro Pe r son :  €  18,70

Bayr i s che C reme mi t  Pflaumen-Topp ing
Rote Grü tze mi t  Van i l l e sauce

Pre i s  p ro Pe r son :  €  5 ,60

Buffetvorschlag OKTOBERFEST
Einzelpreise siehe oben - Komplettpreis: € 34,2024 25



BUFFETVORSCHLAG

WINTERZEIT
26 27

Knuspr ige Gänsekeu len

But te r spätz le

Rosenkoh l  mi t  ge rös te tem Speck

Vorspe i senp la t te  mi t  ge räucher te r  En tenbrus t  und P re i se lbee ren
Sa la tauswah l  mi t  Fe ldsa la t ,  C routons und Kar to f fe l -Speck-Dress ing

V O R S P E I S E

H A U P T G E R I C H T

D E Ѕ Ѕ E R T  I M  K L E I N E N  G L A S

Bro tko rb mi t  knusp r igem Weißbro t  und But te r
Min i -Re ibekuchen mi t  Lachs ta ta r

P re i s  p ro Pe r son :  €  13,80

Geschmor te r  Burgunderb ra ten vom Rind
Kar to f fe lk löße

Apfe l -Rotkoh l

P re i s  p ro Pe r son :  €  26,90

Schoko laden-Lebkuchenmousse
Bra tapfe lmousse

Pre i s  p ro Pe r son :  €  5 ,60

Buffetvorschlag WEIHNACHTSZEIT
Einzelpreise siehe oben - Komplettpreis: € 46,30



BBQ SAN MICHELE
D E Ѕ Ѕ E R T  I M  K L E I N E N  G L A S

V O M  G R I L L
Lachsfi le t s  mi t  Orangenfi le t s  und Thymian
Berg i s che Rumpsteaks
Hähnchenbrus tfi le t s  mi t  Cu r ry -Mango-Mar inade
I ta l i en i s che K räute rb ra twurs t
Z iegenkäse im Zucch in i -Päckchen

V O M  K A L T - W A R M E N  B U F F E T
Ant ipas t ip la t te  mi t  geschmor tem Gemüse ,  s chwarzen Ba l samico-L insen und
gebra tenen Garne len
Parmasch inken-Melonen-P la t te
F ruch t ig  exot i s che r  Couscous-Sa la t
K i r s ch tomaten mi t  Min i -Mozare l la  und Bas i l i kumpes to
Bunte r  B la t t sa la t  de r  Sa i son und Rohkos t ,  dazu Parmesanflakes ,  C routons ,  Nuss-Mix ,
Joghur t -D ress ing und H imbeer -V ina ig re t te
Rosmar inkar to f fe ln mi t  K räute r s chmand
Gr iech i s che r  Bauernsa la t  mi t  Tomate ,  O l i ve ,  Papr ika ,  Fe ta und f r i s chen K räute rn
Stangenbro te und Min i -B rö t chen im bunten Bro tko rb
A io l i ,  K räute rbut te r
Ve r s ch iedene Gr i l l saucen

Pre i s  p ro Pe r son :  €  37,30

Fruch t ige L imet ten- Joghur t -C reme mi t  f r i s che r  Minze
Panna Cot ta mi t  Pfirs i ch-Topp ing
T i ramisu

(Zusätzlich können Sie Grill, Grillmeister, Servicekräfte, Geschirr, etc. dazubuchen) 

P re i s  p ro Pe r son :  €  5 ,60

BBQ IBIZA
Einzelpreise siehe oben - Komplettpreis: € 42,90

28 29



V O M  G R I L L
Hähnchenbrus t f i l e t s  mi t  K räute rmar inade
Schwe inenackens teaks nach A r t  des Hauses mar in ie r t
Lummers teaks mi t  K räute rmar inade
Wal le fe lde r  Gr i l lwürs t chen in ve r s ch iedenen Var ian ten
Feta mi t  f r i s chen K räute rn und K i r s ch tomaten

V O M  K A L T - W A R M E N  B U F F E T
Tomaten-Mozzare l la -Sa la t  mi t  Ruco la und Bas i l i kumpes to
Ant ipas t i  (geschmor tes  med i te r ranes Gemüse)
mar in ie r te  g rüne O l i ven
Bunte B la t t sa la te de r  Sa i son mi t  H imbeer -Ba l samico-V ina ig re t te
Rosmar inkar to f fe ln mi t  K räute r s chmand
Med i te r raner  Nude l sa la t  mi t  Tomatenpes to und Ruco la
K rautsa la t  mi t  ge rös te ten Specks t re i fen
Stangenbro te und Min i -B rö t chen im bunten Bro tko rb
A io l i ,  K räute rbut te r
Ve r s ch iedene Gr i l l saucen

Pre i s  p ro Pe r son :  €  27,50

D E Ѕ Ѕ E R T  I M  K L E I N E N  G L A S
F r i s che Joghur t -C reme mi t  c runch igem Boden und Waldbeer -Topp ing
Gesch i ch te te Cappucc ino C reme
Fr i s che r  Obs t sa la t

P re i s  p ro Pe r son :  €  5 ,60

(Zusätzlich können Sie Grill, Grillmeister, Servicekräfte, Geschirr, etc. dazubuchen) 

BBQ BOLOGNA
Einzelpreise siehe oben - Komplettpreis: € 33,10

3130

BBQ BOLOGNA



A l l e  B u f f e t s  s i n d
n a t ü r l i c h  b e l i e b i g

v e r ä n d e r b a r .

E INFACH SCANNEN

Oberdorfstraße 7
51766 Engelskirchen Wallefeld
Tel (0 22 63) 56 54
www.metzgerei-kleinjung.de
www.catering-kleinjung.de
E-Mail: metzgerei-kleinjung@gmx.de


