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e VORGPESE
BU 'ETVO RSCHI_AG @ Gebratene Paprikaspalten mit Rucola und Feta

@ Mediterrane Salami-/ und Schinkenspezialititen, hauchdinn aufgeschnitten

mit Parmesanhobeln garniert

@ Brotstangen und Mini-Brétchen im bunten Brotkorb mit Kriuterbutter
® Alioli
Preis pro Person: € 9,20

HAUPTEERICHT

@ Putenmedaillons in Pestosahnesauce

@ Knuspriger Schweinebraten in Champignonrahmsauce

@ Krivtertagliatelle

@ Rosmarinkartoffeln

@ Rotatouille-Gemiise mit Mozzarella-Haube

@ Buntes Salatbuffet der Saison mit Joghurt-Kriuter-Dressing und Himbeer Vinaigrette

Preis pro Person: € 19,50

DESSERT [M KLEINEN GLAS

@ Vonillemousse mit Passionsfrucht
® Tiramisu

Preis pro Person: € 5,60

Buffetvorschlag CATANIA
Einzelpreise siehe oben - Komplettpreis: € 34,30 .




VORSPEISE

@ Hackbillchen mit zweierlei Dips

@ Cherrytomaten mit Mini-Mozzarella und Basilikumpesto
@ Gemisesticks mit Kriuterquark

@ Brotkorb mit knusprigem WeiBbrot, Kriuterbutter und Aioli

Preis pro Person: € 9,20

HAUPTEERICHT

@ SpieBbraten mit Speck und Zwiebeln

® Kleine Hihnchenschnitzel (warm) mit separater Rahmsauce
@ Klassischer Rinderschmorbraten in feiner Bratensauce

@ Geschmorte Ofenkartoffeln

@ Butterspitzle

@ Marktgemise mit frischem Gemiise der Saison

@ Bunte Salatauswahl mit Honig-Senf-Dressing

Preis pro Person: € 20,50

DESSERT

@ C(heesecake-Creme
@ Mousse au Chocolat

Preis pro Person: € 5,60

Buffetvorschlag PALERMO
Einzelpreise siehe oben - Komplettpreis: € 35,30




@ Hihnchenspiefie mit Mango-Chili-Dip
@ Mini-Mozzarella mit Kirschtomaten und Basilikumpesto

o ™=, BUFFETVORSCHLAG VORSPLISE

@ Marinierte Garnelen auf exotischem Couscous-Salat

@ Carpaccio von roter Bete mit Feldsalat und karamelisierten Trauben (vegan)
@ Brotkorb mit Ciabatta und Krduterbutter
@ Aioli

Preis pro Person: € 13,00

HAUPTGERICHT

@ Ganze Lachsseiten mit mediterraner Kriuterkruste

@ Gegrillte Hihnchenbrust in Zitronensauce

@ veganes gelbes Kokoscurry mit frischem Gemiise der Saison

@ geschmorte Ofenkartoffeln

@ Pesto-Bandnudeln

@ Jasminreis

@ mediterrane Gemisepfanne

@ buntes Salathuffet der Saison mit verschiedenen Toppings,
Joghurt-Krduter-Dressing und Himbeer-Vinaigrette

Preis pro Person: € 25,50

DESSERT

@ Mousse au Chocolat von der Zarthitterkouvertiire

@ Vanillemousse mit Erdbeer-Topping
@ 0bstsalat vegan

& Preis pro Person: € 5,60

. Buffetvorschlag AMALFI
Einzelpreise siehe oben - Komplettpreis: € 44,40 .




VORSPEISE

@ Vitello Tonnato von der Putenbrust

'’ @ Hackbillchen mit zweierlei Dips
J rli:'T “ @ Gegrillte Zucchini mit Parmesanhobeln und Kirschtomaten
:,"_ @ Mediterraner Farfallesalat mit Kirschtomaten, Mini Mozzarella und
¢ -"_" gerdsteten Pinienkernen
' .‘ 3 @ Brofstangen und Mini-Brétchen im bunten Brotkorb mit Kriuterbutter
A ® Lioli

o BUFFETVORSCHLAG ris o Prson: € 12,3
' HAUPTRERICHT

@ Involtini (kleine Rinderrouladen, gefillt mit Spinat und luftgetrocknetem Schinken)

@ Hihnchenbrustfilet in Tomaten-Krdutersauce mit Mozzarella Gberbacken

@ Ganze Lachsseiten in Basilikumsahnesauce

® Gebackener Feta mit Kirschtomaten, Kriutern und Olivendl

@ Briitlinge

@ Kartoffelgratin

@ Geschmorte Kirbisspalten mit Parmesanhobeln

@ Mediterrane Gemisepfanne (mit Zucchini, Paprika, Auberginen, etc.)

® Buntes Salatbuffet der Saison mit Joghurt-Kriuter-Dressing und Himbeer-Vinaigrette

Preis pro Person: € 26,60

DESSERT M KLEINEN GLAS

@ Weifle Schokoladenmousse mit frischen Erdbeeren
@ Schokoladen-Mandel-Mousse mit Cookies
@ O0bstsalat

Preis pro Person: € 5,60

Buffetvorschlag IBIZA
Einzelpreise siehe oben - Komplettpreis: € 44,50




VORSPLISE

@ Tiegenkise-Variation auf Salathett mit Feigensenf und karamellisierten Trauben
@ Gefijllte Champignons
@ Platte mit diinn aufgeschnittener Putenbrust, Pesto und gerdsteten Pinienkernen

@ Brotstangen und Mini-Brétchen im bunten Brotkorb mit Kriuterbutter
® Alioli

Preis pro Person: € 11,90

HAUPTEERICHT

® Bergisches Roastbeef unter der Kriuterkruste

® Kleine Putenrouladen, gefillt mit Blattspinat in sahniger Parmesansauce

@ Schweinefilet in Sherryrahmsauce

@ Tortellini mit Ricotta-Spinat-Fiillung und Sahnesauce

@ Kartoffelgratin

@ Butterspitzle

@ Marktgemise der Saison (sortenrein gelegt)

@ Mediterrane Gemisepfanne

@ Buntes Salathuffet der Saison mit verschiedenen Toppings,
Joghurt-Kriduter-Dressing und Himbeer Vinaigrette

Preis pro Person: € 27,50

DESSERT M KLEINEN GLAS

@ Schokoladen-Duett (helle und dunkle Schokoladenmousse geschichtet)
@ Panna Cotta mit fruchtigem Pfirsich-Topping
@ Frischer Obstsalat

Preis pro Person: € 5,60

Buffetvorschlag LUCCA
Einzelpreise siehe oben - Komplettpreis: € 45,00




FETVORSCH

AG

VORSPLISE

@ Rote-Beete-Carpaccio mit Feldsalat und Birnenspalten

@ Gegrilltes Antipasti-Gemise mit luftgetrocknetem Schinken
@ Fruchtiger Couscous-Salat mit Pfirsichspalten

@ Dotteln im Speckmantel

@ Brotstangen und Mini-Brotchen im bunten Brotkorb mit Kriuterbutter
@ Aioli

Preis pro Person: € 12,60

HAUPTGERICHT

® ltalienische Kriuterhdhnchenfilets

@ Schweinelende in Rahmsauce

@ Gnocchi mit gebratenen Lachsstreifen und geschmolzenen
Kirschtomaten in Kriutersauce

@ Rosmarinkartoffeln

@ Geschmorte Pilzpfanne mit Kriuterschmand

@ Ratatouille-Gemise mit Mozzarella Haube

@ Buntes Salatbuffet der Saison mit verschiedenen Toppings
Joghurt-Krduter-Dressing und Himbeer-Vinaigrette

Preis pro Person: € 26,10

DESSERT IM KLEINEN 6LAS

@ Geschichtete Cappuccino-Mousse
@ Panna Cotta mit fruchtigem Himbeer-Topping
@ Frischer Obstsalat

Preis pro Person: € 5,60

Buffetvorschlag ANDALUSIEN
Einzelpreise siehe oben - Komplettpreis: € 44,30




LN PRO PERSON

@ SatéspieBie von der Hihnchenbrust
® Dotteln im SQegkmun'reI i :
@ Quiche-Ecken klassisch mit

Speck und Zwiebeln
@ Mini-Burger
@ Schnitzelecken
@ Gefillte Champignons

Fingerfood-Buffet Miinchen
Preis pro Person: € 27,50

@ Canapees, dekorativ belegt

@ Vegetarische Quiche mit
getrockneter Tomate und Feta

@ Mini-Reibekuchen mit Lachs

@ Kirschtomate mit Mini-Mozzarella
im kleinen Glas

@ Partyfrikadellen
(auf Wunsch als vegane Variante)




VORSPEISE
:FETVO RSC _”_AG @ Morinierte Garnelen auf schwarzen Balsamico-Linsen

® Kleine Hihnchenkeulen/-fliigel in Honigglasur

@ Fruchtig leichter Melonensalat mit Feta und frischen Kriutern
@ Quiche-Ecken mit getrockneter Tomate und Parmesan
@ Mini-Dippers im kleinen Brotkorb mit Kirbiskernschmand und Kriduterbutter

Preis pro Person: € 13,80

HAUPTGERICHT

@ Iarter Burgunderbraten vom bergischen Rind

@ Kleine Medaillons vom Schwein mit gerésteten Speckwiirfeln in Thymiansauce

@ Lachsfilet in Basilikumrahmsauce

@ Bandnudeln in leichter Tomatenrahmsauce

@ Sifkartoffelgratin (oder Sifikartoffel-Linsen-Gratin als vegetarisches Hauptgericht)

@ Kleine Ofenkartoffeln

@ Paprika-0liven-Gemiise

@ Blattspinat in Knoblauchsahnesauce mit geschmolzenen Kirschtomaten

@ Buntes Salatbuffet der Saison mit verschiedenen Toppings,
Joghurt-Krduter-Dressing und Himbeer-Vinaigrette

Preis pro Person: € 26,40

DESSERT M KLEINEN GLAS

@ Weifle Schokoladenmousse mit Baileys

@ Mascarpone-Blaubeer-Creme
@ C(reme brulee

Preis pro Person: € 5,60

Buffetvorschlag BURGUND
Einzelpreise siehe oben - Komplettpreis: € 45,80 .




BUFFETVORSCHLAG VORIPEIS

@ Geschmorte Kirbisspalten und Champignons mit Parmasanhobeln und Rucola
@ TZucchini-Carpaccio mit Pesto und Walniissen

® SiBkartoffel-Linsen-Salat mit Cranberries, Kirbiskernen und Feta
Ml——- @ Vegane ,Meatballs” mit Mango-Chili-Aioli
o 33 @ Brotkorb mit Krduterbutter

3 Preis pro Person: € 12,60 €
[omplettveg h a0f Worsth auh vegan) ; -

HAUPTEERICHT

® Sojamedaillons mit Champignons in Rahmsauce

@ Vegetarische Filetstreifen in frischer Pestosauce mit geschmolzenen Kirschtomaten
@ Rote Spitzpaprika mit Linsen-Oliven-Crumbles in leichter Tomaten-Paprikasauce
@ Sifkartoffelgratin

@ Vegetarische Quiche mit Parmesan und Gemise

@ Curry-Reispfanne asiatisch mit Kokoscurrysauce und frischem Gemise

@ Rosmarinkartoffeln mit Krduterschmand

@ Buntes Salatbuffet mit Toppings und ,green goddess”-Dressing
Preis pro Person: € 25,80

DESSERT [N KLEINEN GLAS

@ Schokoladenmousse mit Cookies

@ Frische Joghurt-Créme mit Himbeer-Topping
Preis pro Person: € 5,60

Buffetvorschlag green goddess
Einzelpreise siche oben - Komplettpreis: € 44,00 .




VORSPLISE

@ Mini-Hihnchenschnitzel mit Curry-Mango-Aioli
@ Fischplatte mit Raucherlachs, gerduchertem Forellenfilet und Sahne-Meerretich

@ TIiegenkise mit luftgetrocknetem Schinken und Rucola
@ Brotkorb mit Mini-Brétchen, Baguette und Kriuterbutter

Preis pro Person: € 12,50

HAUPTGERICHT

@ Wildragout mit Preiselbeeren
@ Schweinebraten mit Senfkruste in Dunkelbiersauce

@ Geschmorter Kalbsbraten in Portweinsauce
@ Gnocchipfanne

@ Sifkartoffelgratin

@ Rosenkohl mit gerdsteten Speckwirfeln
@ Apfel-Rotkohl

Preis pro Person: € 24,90

DESSERT

@ Karamellcreme mit gerdsteten Walniissen
@ Panna Cotta mit Waldfrucht-Topping

Preis pro Person: € 5,60

Buffetvorschlag KOPENHAGEN
Einzelpreise siehe oben - Komplettpreis: € 43,00 .




BUFFETVORSCHLAG VORI

@ Mini-Mettwiirstchen (1x)

@ Bayrische Mini-Burger (1x)

@ Rustikale Hausmacherplatte mit verschiedenen Wurstspezialititen
| ® O0boazda, Griebenschmalz und sifler Senf

@ Brotkorb mit rustikalen Mini-Brétchen und Baguette

Preis pro Person: € 9,90

HAUPTEERICHT

@ Krustenbraten in Malzbiersauce
@ Leberkise mit Rostzwiebeln

@ Knusprige Bratkartoffeln mit Speck und Zwiebeln

@ Spitzlepfanne
® Soverkraut
® WeiBkrautsalat

Preis pro Person: € 18,70

DESSERT M KLEINEN GLAS

@ Bayrische Creme mit Pflaumen-Topping

@ Rote Gritze mit Vanillesauce

Preis pro Person: € 5,60

Buffetvorschlag OKTOBERFEST
Einzelpreise siehe oben - Komplettpreis: € 34,20 .




VORSPEISE

@ Vorspeisenplatte mit gerducherter Entenbrust und Preiselbeeren
@ Saolatauswahl mit Feldsalat, Croutons und Kartoffel-Speck-Dressing
@ Mini-Reibekuchen mit Lachstatar

@ Brotkorb mit knusprigem WeiBbrot und Butter

Preis pro Person: € 13,80

HAUPTEERICHT

@ Knusprige Ginsekeulen

@ Geschmorter Burgunderbraten vom Rind
@ Kartoffelklofe

@ Butterspitzle

@ Apfel-Rotkohl

@ Rosenkohl mit gerdstetem Speck

Preis pro Person: € 26,90

DESSERT M KLEINEN GLAS

@ Schokoladen-Lebkuchenmousse
@ Brotapfelmousse

Preis pro Person: € 5,60

Buffetvorschlag WEIHNACHTSZEIT
Einzelpreise siehe oben - Komplettpreis: € 46,30




VOM BRILL

@ Lachsfilets mit Orangenfilets und Thymian

@ Bergische Rumpsteaks

@ Hihnchenbrustfilets mit Curry-Mango-Marinade
@ ltalienische Kriuterbratwurst

@ Tiegenkise im Zucchini-Pickchen

VOM KALT-WARMEN BUFFET

@ Antipastiplatte mit geschmortem Gemiise, schwarzen Balsamico-Linsen und

gebratenen Garnelen

@ Parmaschinken-Melonen-Platte

@ Fruchtig exotischer Couscous-Salat

@ Kirschtomaten mit Mini-Mozarella und Basilikumpesto

@ Bunter Blottsalat der Saison und Rohkost, dazu Parmesanflakes, Croutons, Nuss-Mix,
Joghurt-Dressing und Himbeer-Vinaigrette

@ Rosmarinkartoffeln mit Krduterschmand

@ Griechischer Bauernsalat mit Tomate, Olive, Paprika, Feta und frischen Kriutern

@ Stangenbrote und Mini-Brotchen im bunten Brotkorb

® Lioli, Krduterbutter

@ Verschiedene Grillsaucen

Preis pro Person: € 37,30

DESSERT M KLEINEN GLAS

@ Fruchtige Limetten-Joghurt-Creme mit frischer Minze

@ Panna Cotta mit Plirsich-Topping
@ Tiramisu

Preis pro Person: € 5,60

BBQ IBIZA
Einzelpreise siehe oben - Komplettpreis: € 42,90

(usitzlich kannen Sie Grill, Grillmeister, Servicekrifte, Geschirr, etc. dazubuchen) .




VOM BRILL

@ Hihnchenbrustfilets mit Krdutermarinade

@ Schweinenackensteaks nach Art des Hauses mariniert
@ Lummersteaks mit Krdutermarinade
@ Wallefelder Grillwiirstchen in verschiedenen Varianten

@ Feta mit frischen Krdutern und Kirschtomaten

VOM KALT-WARMEN BUFFET

@ Tomaten-Mozzarella-Salat mit Rucola und Basilikumpesto

@ Antipasti (geschmortes mediterranes Gemise)

@ marinierte grine Oliven

@ Bunte Blattsalate der Saison mit Himbeer-Balsamico-Vinaigrette
@ Rosmarinkartoffeln mit Krduterschmand

@ Mediterraner Nudelsalat mit Tomatenpesto und Rucola

@ Krautsalat mit gerdsteten Speckstreifen

@ Stangenbrote und Mini-Brétchen im bunten Brotkorb

® Lioli, Krduterbutter

@ Verschiedene Grillsaucen

Preis pro Person: € 27,50

DESSERT M KLEINEN GLAS

@ Frische Joghurt-Creme mit crunchigem Boden und Waldbeer-Topping

@ Geschichtete Cappuccino Creme
@ Frischer Obstsalat

Preis pro Person: € 5,60

BBQ BOLOGNA
Einzelpreise siehe oben - Komplettpreis: € 33,10

(usiitzlich kannen Sie Grill, Grillmeister, Servicekrifte, Geschirr, etc. dazubuchen) .




Oberdorfstrafle 7

51766 Engelskirchen Wallefeld

Tel (0 22 63) 56 54
www.metzgerei-kleinjung.de
www.catering-kleinjung.de

E-Mail: metzgerei-kleinjung@gmx.de




